TODOS SANTOS BOUTIQUE HOTEL
Legaspy 33, Centro, Lodos Santos Bes, Mexico



To Start

KAVIARI CAVIAR SELECTION (30 GR)
Served with blinis, créme fraiche, and traditional garnishes

KAVIARI BAERI ROYAL
KAVIARI KRISTAL
KAVIARI BELUGA IMPERIAL

3,800
5,200

13,800

Canapes

Potato rosti, beef tartare,
caviar, and bottarga (3 pcs)
490
"Pont Neuf" potatoes,
créme fraiche, chives, and caviar
490
Olive oil ice cream,
sourdough cracker, and caviar
370
Wagyu cross picanha skewer,
black garlic glaze, and wasabi aioli (2 pcs)
550
Tuna tartare tostada,
bean purée, and trout roe (2 pcs)
500
Brie cheese and caramelized onion croquette,
hot honey, and prosciutto (5 pcs)
370

If you have any allergies or dietaries, please inform your server.
Prices are in Mexican pesos and include VAT.




Raw Bar

Kumamoto Oysters
Kombu seaweed, and green apple (6 pcs)
450
Catch of the day crudo
House-made potato chips and tartar sauce

450

SEAFOOD PLATTER (FOR SHARING)

Kumamoto Oyster, Chocolate Clam, U10 Blue Shrimp,
Crab, Pismo Clam, Bluefin Tuna, Hamachi, Margarita Scallops

4900

Includes two glasses of house champagne

Sandwich & Dips

Smash burger
Cheddar cheese, pickled chiles
480
Lobster roll
Brioche bun, lobster béchamel, arugula
450
Kurobuta pork sando
Tonkatsu sauce, spicy coleslaw
450
Hummus
Charred eggplant mousse, baby carrots, leek, basil
370
Pont Neuf Fries
Chipotle aioli
280

If you have any allergies or dietaries, please inform your server.
Prices are in Mexican pesos and include VAT.




Ice Cream & Sorbet

Ice Cream
Vanilla, chocolate, rice pudding
210
Sorbets
Mango, citrus, lychee
210

Desserts

Beer Cake
Infused sponge cake and vanilla ice cream
240
Basque Cake
Vanilla whipped cream and blueberry compote
280

If you have any allergies or dietaries, please inform your server.
Prices are in Mexican pesos and include VAT.




Para empezar

SELECCION DE CAVIAR KAVIARI (30 GR)

Servido con blinis, crema fresca y guarniciones tradicionales

KAVIARI BAERI ROYAL 3,800
KAVIARI KRISTAL 5,200
KAVIARI BELUGA IMPERIAL 13,800

Canapes

Rosti de papa, tartar de res,
caviar y bottarga (3 pzas)
490
Papas "Pont Neuf", crema fresca,
cebolliny caviar
490
Helado de aceite de oliva,
galleta de masa madre y caviar
370
Brocheta de picafna Wagyu,
glaze de ajo negro y aioli de wasabi (2 pzas)
550
Tostada de tartar de atun,
puré de frijol y hueva de trucha (2 pzas)
500
Croqueta de queso brie y cebolla caramelizada,
miel picante y prosciutto (5 pzas)
370

Si tiene alguna alergia o restriccion alimentaria, por favor informe a su mesero.
Los precios estan en pesos mexicanos e incluyen IVA.




Raw Bar

Ostiones Kumamoto
Alga kombu y manzana verde (6 pzas)
450
Crudo de pesca del dia
Chips de papa y salsa tartara
450

PLATON DE FRUTOS DEL MAR (PARA COMPARTIR)
Ostién Kumamoto, Almeja chocolata, Camarén azul u10,
Cangrejo, Almeja pismo,Atun aleta azul, Hamachi, Callo margarita
4900

Incluye dos copas de champagne de la casa

Sandwich & Dips

Smash burger
Queso cheddar, chiles encurtidos
480
Lobster roll
Pan brioche, bechamel de langosta y arigula
450
Sando de cerdo kurobuta
Salsa tonkatsu, ensalada de col picante
450
Hummus
Mousse de berenjena tatemada, zanahoria baby, poro y albahaca

370

Papas "pont neuf”

Aderezo de chipotle
280

Si tiene alguna alergia o restriccion alimentaria, por favor informe a su mesero.
Los precios estan en pesos mexicanos e incluyen IVA.




Helados y Sorbetes

Helados
Vainilla, chocolate, arroz con leche
210
Sorbetes
Mango, citricos, lychee
210

Postres

Pastel de Cerveza
Bizcocho infusionado y helado de vainilla
240
Tarta Vasca
Crema montada de vainilla y compota de ardndanos
280

Si tiene alguna alergia o restriccion alimentaria, por favor informe a su mesero.
Los precios estan en pesos mexicanos e incluyen IVA.




